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Nar tillfallet dok upp tvekade Mikael Sjéblom inte att starta egen vintillverkning i Napa Val-

ley. Vingarden Sjoeblom Winery tillverkar tva mousserande viner.

Svensk skumpa i USA

SAN FRANCISCO. Nir
restaurangbesokare pa
Iyxhotellet Ritz-Carlton
hariSan Francisco bestil-
ler champagne &r det
mycket troligt att de istil-
let viljer en Sjoeblom-
chauvignon. Javisst, den
gors av en svensk foreta-
gare som blivit vingards-
dgare 1 Kalifornien.

Pa 1990-talet reste Mika-
el Sjoblom i egenskap av
dgare till ett foretag inom
datasdkerhetsbranschen

ofta till Silicon Valley.
Varldens IT-mekka ligger
granne med vinodlings-
omradena Napa Valley
och Sonoma Valley, sa
mellan affarsmétena gjor-

de Sjoblom avstickare dit.
Han hade tidigare bott i
Bryssel och pa fritiden
studerat vinodling i frans-
ka Champagne.

Nar tilifallet dok upp
tvekade Mikael Sjéblom
inte att starta egen vintill-
verkning i Napa Valley.
Idag heter vingérden
Sjoeblom Winery och till-
verkar tvd mousserande
viner, en Chauvignon Re-
serve och en Chauvignon
Blanc. :

Att vara vinodlare 4r tufft.
Livet som entreprenér i
USA slar dnda dito liv i
Sverige, sdger Mikael Sjo-
blom:

— Entreprenérer i Sveri-

ge lagger ned lika mycket
tid och arbete, men i USA
ges man en béttre mojlig-
het att bygga en framtid.
Darfor ar det trivsamt pa
alla satt att verka och bo i
USA. :

Sjoeblom Winery sys-
selsatter numera uttver
Mikael Sjoblom och hans
fru Susann tva heltidsan-
stéllda och fyrtio sdsongs-
arbetare. Snart planerar
man komplettera sorti-
mentet med stilla viner. Sa
hér ars torde det mousse-
rande vinet dock wvara
sjalvskrivet.
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